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OoLIO
EXTRAVERGINE
DI OLIVA

ALLA SCOPERTA DI
UNESPERIENZA
UNICA.




PERCHE QUESTI NOSTRI

Noi, dell' Azienda Agricola IGP, sia
vergine di oliva (EVO) sia un prodot

per la buona e la gmna’e cucinda.

Le sue infinite varieta di aromi e sa
ponibilita in Italia di oltre 520 culti
ambienti diversi dal Nord del Trenti
moltiplicano all'infinito la “tavolozza
ai cuochi appassionati per donare ecce
pratti.

E pero un pradoz‘z‘a molto c0mplesso e de
camp/emmem‘e occorre conoscerlo, sape
vare e saperla utilizzare e abbinare ai

Per questo motivo abbiamo messo a pu
aiutare chi conosce poc/yissimo 0 poco |
a])])rezzarlo meglz'a e ad utilizzarlo me



MODULO 1

- TOUR I&P -

S1 tratta di un breve corso di 90

Verra svolta una lezione cain‘valgem‘e
una degusz‘azicne guidam a1 tre oli mc

1! modulo dura 90 minuti, inizia




MODULO 2

- TOUR I&P -

Tour degli of

Dopo “Lezione e Degustazione” (modulo 1), s
china propria guidati dalla Jeep aziendale)
oliveti. Durante la visita degli oliveti si fara
1vazione dell olivo. Al termine, nel casaletto del
verra offerto un aperitivo con vini biodinamsi

Tuscia Viterbese e assaggi di tre n

1] modulo dura 90 minuti. Inizia alle 16:00 (
1)



MODULO 3

- TOUR I&P -

Al termine del programma “Tour degli oli
(modulo 2), i partecipanti ceneranno in un
zona dove gusteranno raffinati piatti ispira

In aggiunta ai moduli 1 e 2, il modulo 3




MODULO E

- TOUR I&P -

81 tratta di un breve corso di 60 minuti
aziendale. Verra svolta una lezione coin
vergine di oliva e una degustazione guidata
della nostra produzione. Al termine del p
pranzeranno in un piccolo ristorante della z
finati piatti ispirati alla tradizione della T

1/ corso durera 60 minuti. D abitudine si ini
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